
По результатам Конкурса кондитерской продукции присвоены следующие 
награды:

Гран-при:

1. СОАО «Коммунарка»:
Шоколад темный «Коммунарка» с помадно-шоколадной начинкой; 
Шоколад темный «Коммунарка» с начинкой «Вишневый брауни»;

2. Пастила «Бело-розовая» двухслойная на агаре, ОАО «Красный Мозыря- 
нин»;

3. Халва подсолнечная с солью, ОАО «Красный пищевик»;
4. Вафли «WAFFER-R-RS» с молочно-шоколадным вкусом глазированные 

с арахисом, ООО «Монтбрук»;
5. Десерт фруктовый «Манго-апельсин-семена чиа» пастеризованный, 

Столбцовский филиал ОАО «Городейский сахарный комбинат».

Золотая медаль:
1. Шоколад горький «БЕЗ сахара» с коллагеном, СП ОАО «Спартак»;
2. СОАО «Коммунарка»:

Шоколад молочный «Эль Карамель» с «карамелизованным» молоком и 
малиной, СОАО «Коммунарка»;
Шоколад молочный «Эль Карамель» с «карамелизованным» молоком и 
кокосом, СОАО «Коммунарка»;

3. Конфеты неглазированные «PROTEIN 22%» с какао, СОАО «Коммунар­
ка»;

4. Пастила с мармеладом со вкусом «Черники и сливок», ОАО «Красный 
Мозырянин»;

5. Печенье Chocoline («Шоколайн») глазированное с арахисом, 
ООО «Монтбрук».

Серебряная медаль:
1. Шоколад молочный «Эль Карамель» с «карамелизованным» молоком, 
СОАО «Коммунарка»;
2. Конфеты глазированные «Золотая лирика», СОАО «Коммунарка»;
3. Мини батончик-мюсли «NO sugar» клюква и мультизлаки, 

СП ОАО «Спартак»;
4. Десерт фруктовый «Морозная клюква» пастеризованный, Столбцовский 
филиал ОАО «Городейский сахарный комбинат».

Кондитерская продукция отмечена Дипломами качества в следующих но­
минациях:

1. Специальный приз жюри -  Халва подсолнечная с солью, 
ОАО «Красный пищевик»;

2. Открытие года -  Шоколад горький «БЕЗ сахара» с коллагеном, 
СП ОАО «Спартак»;
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3. Лучший инновационный продукт -  Шоколад горький «БЕЗ сахара» с 
коллагеном, СП ОАО «Спартак»;

4. Гордость марки -  Конфеты глазированные «Столичные» - элит, 
СО АО «Коммунарка»;

5. Верность традициям -  Конфеты глазированные «Белорусская картош­
ка», СОАО «Коммунарка»;

6. Лучший сувенирный продукт:
Столбцовский филиал ОАО «Городейский сахарный комбинат»:
Десерт фруктовый «Морозная клюква» пастеризованный;
Десерт фруктовый «Манго-апельсин-семена чиа» пастеризованный;
Десерт фруктовый «Вишневый глинтвейн» пастеризованный.
7. Лучшая упаковка:
1. СОАО «Коммунарка»:
Шоколад молочный «Эль Карамель» с «карамелизованным» молоком;
Шоколад молочный «Эль Карамель» с «карамелизованным» молоком и поп­

корном;
Шоколад молочный «Эль Карамель» с «карамелизованным» молоком и ма­

линой;
Шоколад молочный «Эль Карамель» с «карамелизованным» молоком и ко­

косом;
2. ООО «Монтбрук»:
Зефир глазированный с кокосовой стружкой '’VIVALDI ZIMA";
Соломка «Chocolike classic» глазированная с арахисом;
Вафли «WAFFER-R-RS» с молочно-шоколадным вкусом глазированные с 

арахисом;
Печенье Chocoline («Шоколайн») глазированное с арахисом.

Для оценки органолептических характеристик израсходовано 24,90 кг (два­
дцать четыре килограмма девяносто грамм) кондитерской продукции.

Начальник отдела технологий кондитерской и
масложировой продукции В.Н. Бабодей

Заведующий сектором кондитерской отрасли отдела 
технологий кондитерской и масложировой продукции

Младший научный сотрудник отдела технологий 
кондитерской и масложировой продукции
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